                                                                                                                                                                                                      САЛАТЫ
( время приготовления 10-15 минут)
Салат«Цезарь»с мясом цыпленка (200гр)         220 руб.  

(зеленый салат Айсберг,Романо с соусом «Цезарь»
 и чесночными гренками,мясо цыпленка)

Салат «Цезарь» с креветками (200гр)               310 руб. (зеленый салат Айсберг,Романо с соусом «Цезарь» 
и чесночными гренками,тигровые креветки)

Салат «Цезарь» с лососем (200гр)                      290 руб. (зеленый салат Айсберг,Романо с соусом «Цезарь» 
и чесночными гренками,лосось жареный)

Салат «Морская Радость»(200/10гр)               240 руб. ( помидоры свежие, лосось с/с, масло растительное,

Сок лимона, зелень, лук красный )
Салат Греческий(200гр)                                      210 руб.
(свежие помидоры,огурцы,зеленый салат,
Сыр Фета с соусом из оливкового масла,сока
апельсина и бальзамика,апельсиновая цедра)
Салат Московский (180гр)                                220 руб. (традиционный домашний салат из картофеля,яиц,
огурцов,зеленого горошка с мясом цыпленка). 
Салат «Дамский Каприз» (200гр)                    240 руб. ( филе куриное, ветчина, язык отварной, огурцы свежие,

майонез,черри,маслины, зелень )
Теплый салат из куриной печени (200гр)        210 руб.  
(Микс зеленых салатов,куриная печень,жареные
 шампиньоны с кедровыми орешками и виноградом )
Салат «Овощной» (200гр)                                    180 руб. (свежие огурцы, помидоры, зелень с заправкой на выбор :
Масло растительное, майонез, сметана )

Салат «Кларетино» (200/20гр)                      220 руб.    (буженина запеченная, говядина деликатесная, перец

Болгарский, сельдерей,огурцы св., яблоки, лук красный)

           ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
                 ( время приготовления 10-15 минут)
Грибы соленые (180гр)                                      240 руб.
(ассорти маринованных грибов с ароматным маслом,

 зеленым и красным луком)

Сельдь(100/100гр)                                                  200 руб.
 (малосоленая сельдь с теплым отварным картофелем,

каперсами под горчичным соусом)

Язык телячий  (75/100/30гр)                           210 руб. (отварной телячий язык с квашеной капустой,

корнюшонами,каперсами и соусом хрен)
  Помидоры с сыром «Фета» (240гр)                  170 руб.
   (помидоры, брынза, соус « Песто», зелень)
Семга слабосоленая (100/40гр)                         300 руб.
Семга с/с,медово-горчичная заправка,
Маслины,лимон,зелень )
Соленья  (320гр)                                                 200 руб.
(маринованные помидоры,острый перец,

чеснок с квашенной капустой,черемшой
малосольными огурцами и зеленым луком)
Закуска мясная  (150/40гр)                              270 руб. 
(язык телячий,буженина,говядина с соусом хрен) 
Сыр Чечил  (150гр)                                           180 руб. 
(Чечил копченый) 
Маслины (100 гр)                                              120 руб.
( маслины, зелень )
Оливки (100гр)                                                  120 руб. 
( оливки, зелень )
Сырное ассорти(150/50гр)                                 320 руб. (камамбер,чеддер,дор-блю,грецкий орех,виноград) 
Начос (80/40/40гр)                                           170 руб.
(мексиканские кукурузные чипсы с соусом гуакомоле

и помидорной сальсой) 
Овощи свежие (200 гр )                                      180 руб.
Свежие помидоры, огурцы, редис,

перец болгарский, базилик)
               ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

( время приготовления 10-20 минут)
Гренки чесночные (150гр)                                120 руб.
(Хрустящие гренки с чесночком и паприкой )
Лосось с дранниками (75/140/40гр)                280 руб. (малосоленый лосось с теплыми 

картофельными дранниками и сметаной)
Жульен грибной (100гр)                                   180 руб.
(свежие грибы обжаренные и запеченные
 в сливочном соусе под сыром Гауда)
Жульен куриный(100гр)                                   190 руб.
(филе куриное,ветчина, обжаренные и запеченные

 в сливочном соусе под сыром Гауда)

Крылья куриные(200/40гр)                               250 руб.
 (маринованные куриные крылышки, 

Подается с соусом Сальса)

Ребрышки свиные  (300/100/40)                      570 руб. (острые свиные ребрышки с картофелем Айдахо
и помидорной сальсой)
Хачапури с сыром  (2 шт )                                180 руб. 
(воздушное слоеное тесто с двумя видами сыра )
Кальмары и луковые кольца (200/40гр)           250 руб.
(кальмары в кляре,луковые кольца,

с соусом Блю-Чиз)
Картофель Айдахо  (140/50гр)                         130 руб. 
(хрустящие картофельные дольки

с сырным соусом Блю-чиз) 
Сырная тарелка к пиву (70/70/70/40 гр)        230 руб.
(Сыр Чечил,сырные шарики,слоеные палочки,соус Блю-Чиз)
Креветки жареные с чесноком (220 гр)             230 руб.
(креветки соевый соус,чеснок,специи,зелень)

Креветки отварные с лимоном (220 гр)           230 руб.
(креветки лимон,,специи,зелень)

Сырные шарики  (150/40)                                  250 руб.
(Сырные шарики с соусом Блю-Чиз )

Баклажаны запеченные (180/70 гр)                  250 руб.
(Баклажаны, ветчина, сыр, сметана,чеснок,

Зелень, помидоры )
            Самокат рекомендует
Клаб сэндвич (400/100/40гр)                               300 руб. 
(Большой сэндвич с куриным филе,беконом,яйцом 
помидорами, соленым огурцом, зеленым салатом

 и соусом. Подается с картофелем фри и соусом кетчуп)

Американский Бургер (250/100/40гр)                 230 руб. 
(Бургер с говядиной,сыром чеддер,соленым огурцом,

помидором,зеленью Подается с картофелем фри
 и соусом кетчуп)

Бургер с бужениной (250/100/40гр)                     230 руб. 
(Бургер с бужениной,свежим огурцом,красным луком
помидором,зеленью Подается с картофелем фри

 и соусом кетчуп)
  Сэндвич с ветчиной и сыром (250/100/40гр)     220 руб. 
(сэндвич с ветчиной,сыром,маринованным огурцом,

И зеленью.Подается с картофелем фри и соусом кетчуп.)
   Сэндвич с семгой и сырной пастой                 280 руб. 
(сэндвич с семгой с/с сырной пастой,огурцом и
 зеленью.Подается с картофелем фри и соусом кетчуп.)
Сэндвич с языком и мясом цыпленка              260 руб. 
(сэндвич с телячьим языком,мясом цыпленка,помидором

 зеленью.Подается с картофелем фри и соусом кетчуп.)
Колбаски Гриль (150/90/40гр)                         380 руб. 
( Острые,пряные колбаски,свежие огурцы, 

помидоры, зелень,соус Барбекю ) 

Колбаски Краинские с сыром (150/90/40гр)    380 руб. ( Колбаски с сыром,свежие огурцы, 

помидоры, зелень,соус Блю-Чиз ) 

 Колбаски Свиные с сальсой (150/90/40гр)      380 руб. (Пряные колбаски,свежие огурцы, 

помидоры, зелень,соус Сальса ) 

             Первые блюда
Борщ  (300/50/20гр)                                           160 руб. 
(Традиционный борщ с мясным набором,сметаной и зеленью)

Солянка  мясная (300/50/20гр)                        180 руб. 
(Солянка с мясным набором, сметаной и зеленью.)

Суп-крем грибной  (200/20гр)                            190 руб. 
(Нежный суп-крем из шампиньонов на сливках)
Овощной суп-крем (200/20гр)                            190 руб. 
(Нежный суп-крем из брокколи, зеленого горошка

И болгарского перца, гренки)
Уха из семги (300/5 гр)                                     200 руб. 
(Уха из семги с зеленью.)

                    Горячие блюда
( время приготовления 30- 40 минут)
Стейк из семги (150/40гр)                                480 руб.
(стейк из семги маринованный в оливковом 

масле и лимоне.Подается с соусом Наршараб)

Филе гриль под сырной корочкой (250/150гр)        380 руб.     
(Нежная вырезка из говядины,запеченная под сырной корочкой.
Подается с обжаренными овощами )
Цыпленок гриль (250/40/40гр)                        290 руб.
(мясо цыпленка маринованное, обжаренное на гриле

Подается с соусом Сальса и сырным соусом Блю-чиз)
Филе свинины (240/40гр)                                 360 руб.
(сочная свиная вырезка в сырокопченом беконе

Подается с соусом Сальса)

Бефстроганов (180/150гр)                                390 руб.
(Кусочки говядины обжаренные с луком,
шампиньонами в сливочном соусе
 с картофельным пюре)

Медальоны из свинины с ананасом (250/80гр)      380 руб.
(свиная вырезка, ананас, соус сливочный, специи, зелень )

Жаркое «По-домашнему» в горшочке (300гр)      300 руб.
(Свинина, картофель отварной, помидоры, перец болгарский,

припущенные с чесноком и зеленью, специи )

Стейк из семги под икорным соусом (150/100гр)      520 руб. 
(Стейк из семги под нежным сливочным соусом и красной
икрой, лимон, маслины, зелень )

                                              Паста

( время приготовления 30- 40 минут)
Спагетти с лососем и соусом«Сальса» (320гр)   260 руб.
( Спагетти,лосось,яблоки,цукини,специи,соус Сальса )        
Пенне с овощами (300гр)                                      220 руб.
( Пенне Ригатта,запеченные цукини,баклажаны,

Базалик паста под сыром Граноподано )
Пенне с ветчиной и грибами (320гр)                   270 руб.
( Пенне Ригатта, ветчина ,бекон, шампиньоны

Сливочный соус, зелень )
         Самокат рекомендует
Ножка ягненка (500/100/100гр)                      900 руб.
(Рекомендуем Вам попробовать ножку ягненка

 в соусе из красного вина,розмарина,тимьяна

 и чеснока. Блюдо гарнируется запеченным картофелем

 и помидором)
Рулька свиная (500/100/100гр)                       650 руб.
(свиная рулька в остро-пряном соусе с запеченным

картофелем и горчицей)
                                       Мангал
( время приготовления 30- 40 минут)
 Шашлык из семги (190/75/40гр)                    560 руб.
(семга маринованная в оливковом масле и лимоне

Подается с лавашом и соусом Сальса)
Шашлык из корейки барашка (150/50/40гр)   690 руб.
(шашлык из корейки молодого барашка

Подается с соусом Сальса и лавашом)

Шашлык из свиной шеи (200/40гр)                  360 руб.
(шашлык из свиной шеи с лавашом,луком 
и соусом Сальса)
Шашлык куриный (200/40гр)                           260 руб.
( сочный шашлык из курицы с лавашом 

и соусом Сальса)

Шашлык из телятины (200/40гр)                   390 руб.
( шашлык из телятины с лавашом 

и соусом Сальса)

Кебаб из баранины (200/50/40гр)                    410 руб.
(сочный кебаб из баранины с лавашом и соусом Сальса)

Кебаб  (150/50/40гр)                                          250 руб.
(сочный кебаб из мяса баранины,свинины,

говядины с лавашом и соусом Сальса)

Кебаб куриный (220/50/40гр)                          220 руб.
( кебаб из мяса цыпленка с соусом Сацибелли)

Дорадо (300гр)                                                  550 руб.
( Дорадо маринованная в соке лимона)

Овощи на мангале (150/40гр)                           180 руб.
( цукини,баклажаны,сладкий перец,запеченные на углях )

                                    Гарнир

Картофельное пюре (150гр)                              100 руб.

Рис с овощами         (150гр)                                100 руб.

Картофель Айдахо  (150гр)                               100 руб.

Картофель Фри       (150гр)                              100 руб.

Микс из овощей           (150гр)                                  180 руб.
 ( цукини, баклажаны,перец болгарский,соус соевый)
Соуса

Соус сальса помидорная (40гр)                            50 руб.

Соус сырный Блю-чиз  (40гр)                              70 руб.

Соус Наршараб   (40гр)                                          70 руб.
Соус Кетчуп (40гр)                                               50 руб.
                       Блины

( время приготовления 10- 15 минут)
Блины с малосоленым лососем(150/70гр)        180 руб.

Блины с красной икрой(150/50гр)                     260 руб.
Блины со сметаной(150/50гр)                           100 руб.
Блины с вишневым вареньем(150/50гр)           110 руб.

Блины с медом,орехами и (150/100гр)              130 руб.
инжиром
Блинчики -Фламбе (300/50гр)                         330 руб.
(Блинчики,клубника,ананас,груша,миндаль

Мороженное,сливки)

                              Десерты
Штрудель вишневый                                          290 руб.
(Слоеное бездрожжевое тесто с вишневой начинкой)

Штрудель яблочный                                          290 руб.
(Слоеное бездрожжевое тесто с начинкой 
из зеленых яблок, изюма, сахарного сиропа, корицы)

Эстерхази                                                            200 руб.
Миндальные коржи с кремом  из заварного крема и 
ореховой пасты пралине, и дробленного фундука.
 Картошка                                                          100 руб.
Бисквит, орехи, ром, сливки
Мороженое ассорти (150/30гр)                        210 руб.
(три шарика мороженного,кедровый орешек,

миндаль,соус для десертов )

Фруктовое ассорти (500/20гр)                        400 руб.
(апельсин, ,киви,груша,ананас,виноград)

Фруктовый салат (180гр)                               190 руб.
(апельсин,виноград,киви,груша,мороженое
мята,сливки)

Эклер шоколадный                                              100 руб.
(эклер из заварного теста с шоколадной глазурью
и кремом )
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